
M E N Ú S  D E  G R U P O  N AV I D A D



Entrantes (a elegir)

La croqueta cremosa de nuestro Mas de Torrent
Crema de calabaza asada, puerros confitados y queso fresco
 Setas de temporada con huevo mollet y mousse de patata

Principales (a elegir)

Rodaballo con su pil-pil
Pollito picantón al limón confit y aceitunas Kalamata

Gnocchi de patata, mantequilla negra y nueces

Postres

Copa de Cava Juvé & Camps Essential Púrpura
Tarta Tatin de manzana con helado de vainilla

Dulces navideños

Pan, agua con y sin gas y café incluidos.

69€

M E N Ú  1

BODEGA ESTÁNDAR
 

BL ANCO

Finca Serena | V.T. Mallorca | Prensal Blanc
Fenomenal  |  D.O. Rueda   |  Verdejo 

TINTO 
Agrícola de Cadalso  |  D.O. Madrid  |  Garnacha

La Locomotora  |  D.O.Ca. La Rioja  |  Tempranillo

BODEGA PREMIUM
( suplemento 35€) 

BL ANCO

Jardín de Lucía  |  D.O. Rías Baixas  |  Albariño
Marqués de Riscal  |  D.O. Rueda  |  Sauvignon Blanc

TINTO

Venta Las Vacas  |  D.O. Ribera Del Duero  |  Tinto Fino
Marqués de Murrieta  |  D.O.Ca Rioja  |  Reserva

La elección del menú debe ser la misma para todo el grupo e informada con antelación, esto es, mismo entrante, mismo principal y mismo postre. 
En cuanto al principal, podemos ofrecer la posibilidad de que elijan entre las tres opciones que existen siempre y cuando nos informen del número de 
platos de cada elección con antelación. Ofrecemos la posibilidad de elegir entre dos tipos de vino blanco y vino tinto.  Dicha elección también deberá 

ser informada con antelación. Servicio mínimo para 8 personas. I.V.A. incluido.

M E N Ú  D E  G R U P O S



Entrantes (a elegir)

La croqueta cremosa de nuestro Mas de Torrent 
Steak tartar de solomillo de vaca cortado a cuchillo

Pâté en croûte

Principales (a elegir)

Salmón Alaska, salsa beurre blanc
La hamburguesa de Claudio

Arroz meloso con pulpitos, gambas y almejas

Postres

Copa de Cava Juvé & Camps Essential Púrpura
Cremoso fondant de pistacho

Dulces navideños

Pan, agua con y sin gas y café incluidos.

76€

M E N Ú  2

BODEGA ESTÁNDAR
 

BL ANCO

Finca Serena | V.T. Mallorca | Prensal Blanc
Fenomenal  |  D.O. Rueda   |  Verdejo 

TINTO 
Agrícola de Cadalso  |  D.O. Madrid  |  Garnacha

La Locomotora  |  D.O.Ca. La Rioja  |  Tempranillo

BODEGA PREMIUM
( suplemento 35€) 

BL ANCO

Jardín de Lucía  |  D.O. Rías Baixas  |  Albariño
Marqués de Riscal  |  D.O. Rueda  |  Sauvignon Blanc

TINTO

Venta Las Vacas  |  D.O. Ribera Del Duero  |  Tinto Fino
Marqués de Murrieta  |  D.O.Ca Rioja  |  Reserva

La elección del menú debe ser la misma para todo el grupo e informada con antelación, esto es, mismo entrante, mismo principal y mismo postre. 
En cuanto al principal, podemos ofrecer la posibilidad de que elijan entre las tres opciones que existen siempre y cuando nos informen del número de 
platos de cada elección con antelación. Ofrecemos la posibilidad de elegir entre dos tipos de vino blanco y vino tinto.  Dicha elección también deberá 

ser informada con antelación. Servicio mínimo para 8 personas. I.V.A. incluido.

M E N Ú  D E  G R U P O S



Entrantes (a compartir)

La croqueta cremosa de nuestro Mas de Torrent
Jamón ibérico de bellota D.O.P Guijuelo cortado a cuchillo

Alcachofas en barigoule con langostinos
Ensalada de hinojo, espinacas, perejil, pipas y granada

Principales (a elegir)

Lenguado de bajura meunière
Solomillo de vaca con salsa Café de París

Arroz meloso con pulpitos, gambas y almejas

Postres

Copa de Cava Juvé & Camps Essential Púrpura
Tarta de chocolate 70%

Dulces navideños

Pan, agua con y sin gas y café incluidos.

90€

M E N Ú  3

BODEGA ESTÁNDAR
 

BL ANCO

Finca Serena | V.T. Mallorca | Prensal Blanc
Fenomenal  |  D.O. Rueda   |  Verdejo 

TINTO 
Agrícola de Cadalso  |  D.O. Madrid  |  Garnacha

La Locomotora  |  D.O.Ca. La Rioja  |  Tempranillo

BODEGA PREMIUM
( suplemento 35€) 

BL ANCO

Jardín de Lucía  |  D.O. Rías Baixas  |  Albariño
Marqués de Riscal  |  D.O. Rueda  |  Sauvignon Blanc

TINTO

Venta Las Vacas  |  D.O. Ribera Del Duero  |  Tinto Fino
Marqués de Murrieta  |  D.O.Ca Rioja  |  Reserva

M E N Ú  D E  G R U P O S

La elección del menú debe ser la misma para todo el grupo e informada con antelación, esto es, mismo entrante, mismo principal y mismo postre. 
En cuanto al principal, podemos ofrecer la posibilidad de que elijan entre las tres opciones que existen siempre y cuando nos informen del número de 
platos de cada elección con antelación. Ofrecemos la posibilidad de elegir entre dos tipos de vino blanco y vino tinto.  Dicha elección también deberá 

ser informada con antelación. Servicio mínimo para 8 personas. I.V.A. incluido.



C O N TA C TO  Y  R E S E RVA S

Hotel Único Madrid
Calle de Claudio Coello, 67, 28001 Madrid

events@unicohotelmadrid.com
+34 91 781 01 73

 
@elpatiodeclaudio

@hotelunicomadrid
unicohotelmadrid.com


